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Mojito prosto z Kuby

14 wrzeénia 2009

Smak mojito przypomina mi wakacje na Kubie. Mieszkalismy pare
dni w Hawanie, p6Zniej na wiasna reke wynajelismy samochdd i
objechalismy cata wyspe. Na koniec zamieszkaliémy na wybrzezu i
wieczorami, siedzac w hamaku na plazy saczyliSmy orzezwiajace
mojito i palilismy cygara Romeo & Julieta.

W Hawanie i w okolicach podazalismy sladami pisarza Ernesta
Hemingwaya oraz jego ulubionego drinka - mojito.

Mieszkaliémy wiec w hotelu Ambos Mundos, gdzie Hemingway
mieszkat i pisat po przyjezdzie na Kube, saczylismy drinki w barze
La Bodequire del Medio, gdzie jako staly bywalec Hemingway
napisat: "My mojito in La Bodeguita, My daiquiri in El Floridita”.
W koricu trafilismy do domu Hemingwaya w San Francisco de
Paula, gdzie obecnie znajduje si¢ muzeum i gdzie powstaty ,Komu
bije dzwon” i ,Stary czlowiek i morze”.

Tradycyjne mojito to pig¢ podstawowych sktadnikéw: bialy rum,
syrop cukrowy, limonka, gazowana woda i migta. Do tego
koniecznie kruszony 16d.

Sk*adniki na 1 drinka:

e 40 ml biaZego rumu, najlepiej Havana
Club Silver

e 3 %yzki syropu cukrowego lub 2 2%yzki
brazowego cukru trzcinowego
rozpuszczonego w maXej ilosci wody

e 1/2 limonki, pokrojonej w dsemki

o 2-3 gaXazki Swiezej miety - najlepiej
dorodna mieta = ogrédka, do nabycia w
lecie na targu lub bazarsze

e woda gazowana

e kruszony 14d

Przygotowanie:

1. Do wysokiej szklanki wlewamy syrop cukrowy, dodajemy
dwie-trzy gatazki miety i uzywajac ttuczka do mozdzierza lub
tluczka barmanskiego ugniatamy, az poczujemy aromat
miety.

2. Dodajemy do szklanki dwie ¢wiartki limonki i ponownie
ugniatamy.

3. Szklanke dopetniamy pokruszonym lodem (l6d mozna
pokruszy¢ np. zawijajac go w Sciereczke i uzywajac thuczka).

4. Wlewamy 40 ml rumu, dopeiniamy woda gazowang i
mieszamy dtugg tyzka. Dekorujemy gatazka micty i czastka
limonki. Pijemy przez rurk¢ na przemian z kubadskim
cygarem.
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